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Elementy podlegaj ce ocenie/kryteria oceny

R.1 Rezultat 1:  Wybór zestawu do menu kolacji - Formularz 1
zdaj cy wybra

R.1.1 Zestaw IV z oferty potraw i napojów
R.1.2 Zestaw I z oferty napojów bezalkoholowych i alkoholowych
R.2 Rezultat 2: Kalkulacja kosztów konsumpcji kolacji poprzedzonej aperitifem - Formularz 2

zapisane  (z uwzgl dnieniem jednostki lub bez)
R.2.1 carpaccio z tu czyka z oliw  truflow  - 25,00 z .,  pieczywo, mas o - 4,00 z .

R.2.2 barszcz czerwony z pasztecikiem - 10,00 z .,  pier  z g si z purée z pietruszki i batatów, warzywa z wody - 45,00 z .

R.2.3 melba z lodów waniliowych z sosem truskawkowym - 11,00 z .

R.2.4 woda mineralna niegazowana 0,3l - 2,00 z .; sok jab kowy 0,2l - 3,00 z .; sok pomara czowy 0,2l - 3,00 z . lub zapis 
bez wielko ci porcji

R.2.5 herbata czarna/zielona lub kawa espresso z dodatkami (mleko, cukier) - 6,00 z .
R.2.6 wino red dry lub red semi dry - 14,00 z .
R.2.7 wino musuj ce white semi dry - 16,00 z .
R.2.8 razem koszt konsumpcji na 1 osob  - 139,00 z .
R.2.9 razem koszt konsumpcji dla 40 osób - 5560,00 z .
R.3 Rezultat 3: Kalkulacja kosztów ca kowitych imprezy integracyjnej dla 40 osób - Formularz 3

zapisane  (z uwzgl dnieniem jednostki lub bez)
R.3.1 pokoje 2-osobowe ze niadaniem, ilo  - 20, cena za pokój 180,00 z ., koszt noclegów - 3600,00 z .
R.3.2 lunch - ilo  40, cena - 50,00 z . za osob , koszt - 2000,00 z .
R.3.3 pakiety SPA - ilo  10, cena 150,00 z . za osob , koszt - 1500,00 z .
R.3.4 wyprawa OFF - ROAD z instruktorem - ilo  30, cena 150,00 z . za osob , koszt - 4500,00 z .
R.3.5 razem koszt us ug dodatkowych - 11600,00 z .
R.3.6 ca kowity koszt  pobytu integracyjnego - 17160,00 z .
R.3.7 kwota zaliczki 4290,00 z .
R.3.8 koszty pozosta e po uwzgl dnieniu zaliczki - 12870,00 z .
R.4 Rezultat 4: Plan obs ugi kolacji poprzedzonej aperitifem - Formularz 4

zapisane
R.4.1 aperitif: sposób podania - serwowanie z tacy lub serwis francuski ,  godzina podania 19:40
R.4.2 napoje zimne bezalkoholowe, dodatki do zak ski: sposób podania - wieloporcjowo lub serwis rosyjski
R.4.3 zak ska: liczba klenerów - 4 , godzina podania 20:00 ,  
R.4.4 serwis niemiecki lub jednoporcjowo - do podania zak ski, zupy, deseru, napoju gor cego bezalkoholowego 

R.4.5 serwis francuski - do podania dania zasadniczego, serwis francuski lub angielski lub serwowane z oryginalnej butelki 
- do podania napoju alkoholowego

R.4.6 podanie wina przed serwisem dania zasadniczego
R.4.7 podanie deseru  i napoju gor cego bezalkoholowego po daniu zasadniczym
R.4.8 podanie zupy, deseru, napoju gor cego bezalkoholowego - liczba kelnerów 4
R.4.9 czas podania deseru nie pó niej ni  o godz. 21:30
R.4.10 godziny podania potraw mieszcz  si  w przedziale od 19:40 do 22:00

R.5 Rezultat 5: Wykaz zastawy sto owej na kolacj  poprzedzon  aperitifem dla 40 osób  - Formularz 5
zapisane (z uwzgl dnieniem jednostki lub bez)

R.5.1 aperitif: kieliszki do wina musuj cego - 40 szt.

R.5.2
zak zka zimna: talerze zak skowe ø 19 cm - 40 szt.; nó e sto owe rednie - 40 szt.; widelce sto owe rednie - 40 
szt.; talerzyki do pieczywa - 40 szt.; nó e do mas a - 40 szt.,         Kryterium nale y uzna  za spe nione, je eli s  
wymienione przynajmniej 3 pozycje

R.5.3 zupa: bulionówki z podstawkami - 40 szt.; ki sto owe rednie - 40 szt.

R.5.4 danie zasadnicze: talerze do dania g ównego - 40 szt.; widelce sto owe du e - 40 szt.; no e sto owe du e - 40 szt.

R.5.5 deser: pucharki z podstawkami - 40 szt.; eczki deserowe - 40 szt.
R.5.6 napój alkoholowy do dania zasadniczego: kieliszek do wina czerwonego - 40 szt.

R.5.7 napoje bezalkoholowe gor ce: fili anki do kawy z podstawkami i fili anki do herbaty z podstawkami - cznie min. 40 
szt.; eczki do kawy  i eczki do herbaty - cznie min. 40 szt.

R.5.8 napoje bezalkoholowe zimne: tumblery - 40 szt.; goblety - 40 szt.; dzbanki o pojemno i 1l - 8 - 16 szt.; karafki na 
wod  1,5l - 8 szt.

R.5.9 pó miski wieloporcjowe do mas a (6-porcjowe) - 7 szt.; pó miski wieloporcjowe do mi sa (6-porcjowe) - 7 szt.; 
sztu ce serwisowe - min. 7 szt.

R.5.10 co najmniej 2 elementy zastawy z wymienionych: cukiernice; mleczniki; koszyki do pieczywa; mena e z przyprawami

R.6 Rezultat 6: Umowa wst pna - Formularz 6
zapisane

R.6.1 data podpisania umowy: 27.06.2018 r.  
R.6.2 nazwa i adres zleceniodawcy: Piotr W sik, ul. Szeroka 1, 00 - 199 K ty 
R.6.3 nazwa i adres zleceniobiorcy: Adam Szpak, Le no 15, 00-122 Kartuzy
R.6.4 przedmiot umowy: impreza integracyjna dla 40 osób, w tym 10 kobiet
R.6.5 termin pobytu: 22-23.08.2018 r. 

R.6.6 zamówione us ugi dodatkowe:   2-osobowe pokoje ze niadaniem; lunch; pakiet SPA; wyprawa OFF – ROAD z 
instruktorem

Dopuszcza si  mo liwo  u ycia innych sformu owa  oddaj cych tre , jaka zosta a podana w kryteriach pod 
warunkiem ich poprawno ci merytorycznej.

Lp.


