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Lp. Dopuszcza sie mozliwos¢ uzycia innych sformutowan oddajgcych tresé, jaka zostata podana w kryteriach pod
warunkiem ich poprawnosci merytoryczne;.
R.1 Rezultat 1: Wybor zestawu do menu kolacji - Formularz 1
zdajgcy wybrat
R.1.1 Zestaw |V z oferty potraw i napojow
R.1.2 Zestaw | z oferty napojéw bezalkoholowych i alkoholowych
R.2 Rezultat 2: Kalkulacja kosztéw konsumpcji kolacji poprzedzonej aperitifem - Formularz 2
zapisane (z uwzglednieniem jednostki lub bez)
R.2.1 carpaccio z tunczyka z oliwg truflowg - 25,00 zt., pieczywo, masto - 4,00 zt.
R.2.2 barszcz czerwony z pasztecikiem - 10,00 zt., piers z gesi z purée z pietruszki i batatéw, warzywa z wody - 45,00 zt.
R.2.3 melba z lodéw waniliowych z sosem truskawkowym - 11,00 zi.
R2.4 woda mineralna niegazowana 0,3l - 2,00 zt.; sok jabtkowy 0,2l - 3,00 zt.; sok pomaranczowy 0,2] - 3,00 zt. lub zapis
o bez wielkosci porgii
R.2.5 herbata czarna/zielona lub kawa espresso z dodatkami (mleko, cukier) - 6,00 zt.
R.2.6 wino red dry lub red semi dry - 14,00 zt.
R.2.7 wino musujgce white semi dry - 16,00 zt.
R.2.8 razem koszt konsumpciji na 1 osobe - 139,00 zt.
R.2.9 razem koszt konsumpgciji dla 40 oséb - 5560,00 zi.
R.3 Rezultat 3: Kalkulacja kosztéw catkowitych imprezy integracyjnej dla 40 os6b - Formularz 3
zapisane (z uwzglednieniem jednostki lub bez)
R.3.1 pokoje 2-osobowe ze $niadaniem, ilos¢ - 20, cena za pokdéj 180,00 zt., koszt noclegéw - 3600,00 zt.
R.3.2 lunch - ilo$¢ 40, cena - 50,00 zt. za osobe, koszt - 2000,00 zt.
R.3.3 pakiety SPA -ilos¢ 10, cena 150,00 zt. za osobe, koszt - 1500,00 zi.
R.3.4 wyprawa OFF - ROAD z instruktorem - ilo$¢ 30, cena 150,00 zi. za osobe, koszt - 4500,00 zt.
R.3.5 razem koszt ustug dodatkowych - 11600,00 zt.
R.3.6 catkowity koszt pobytu integracyjnego - 17160,00 zt.
R.3.7 kwota zaliczki 4290,00 zt.
R.3.8 koszty pozostate po uwzglednieniu zaliczki - 12870,00 zt.
R.4 Rezultat 4: Plan obstugi kolacji poprzedzonej aperitifem - Formularz 4
zapisane
R.4.1 aperitif: sposéb podania - serwowanie z tacy lub serwis francuski, godzina podania 19:40
R.4.2 napoje zimne bezalkoholowe, dodatki do zakaski: spos6b podania - wieloporcjowo lub serwis rosyjski
R.4.3 zakaska: liczba kleneréw - 4, godzina podania 20:00,
R.4.4 serwis niemiecki lub jednoporcjowo - do podania zakaski, zupy, deseru, napoju gorgcego bezalkoholowego
RAS serwis francuski - do podania dania zasadniczego, serwis francuski lub angielski lub serwowane z oryginalnej butelki
o - do podania napoju alkoholowego
R.4.6 podanie wina przed serwisem dania zasadniczego
R.4.7 podanie deseru i napoju goragcego bezalkoholowego po daniu zasadniczym
R.4.8 podanie zupy, deseru, napoju gorgcego bezalkoholowego - liczba kelneréw 4
R.4.9 czas podania deseru nie pézniej niz o godz. 21:30
R.4.10 |godziny podania potraw mieszczg sie w przedziale od 19:40 do 22:00
R.5 Rezultat 5: Wykaz zastawy stotowej na kolacje poprzedzong aperitifem dla 40 os6b - Formularz 5
zapisane (z uwzglednieniem jednostki lub bez)
R.5.1 aperitif: kieliszki do wina musujgcego - 40 szt.
zakazka zimna: talerze zakgskowe @ 19 cm - 40 szt.; n6Ze stofowe $rednie - 40 szt.; widelce stofowe $rednie - 40
R.5.2 szt.; talerzyki do pieczywa - 40 szt.; n6ze do masfa - 40 szt., Kryterium nalezy uznac za spefnione, jezeli sg
wymienione przynajmniej 3 pozycje
R.5.3 zupa: bulionéwki z podstawkami - 40 szt.; fyZki stofowe Srednie - 40 szt.
R.5.4 danie zasadnicze: talerze do dania gféwnego - 40 szt.; widelce stofowe duze - 40 szt.; noze stofowe duze - 40 szt.
R.5.5 deser: pucharki z podstawkami - 40 szt.; fyzeczki deserowe - 40 szt.
R.5.6 napoj alkoholowy do dania zasadniczego: kieliszek do wina czerwonego - 40 szt.
R5.7 napoje bezalkoholowe gorace: filizanki do kawy z podstawkami i filizanki do herbaty z podstawkami - fgcznie min. 40
T szt.; fyzeczki do kawy -i fyzeczki do herbaty - fgcznie min. 40 szt.
R.5.8 napoje bezalkoholowe zimne: tumblery - 40 szt.; goblety - 40 szt.; dzbanki o pojemnosci 1l - 8 - 16 szt.; karafki na
o wode 1,5 - 8 szt.
R.5.9 péfmiski wieloporcjowe do masfa (6-porcjowe) - 7 szt.; péfmiski wieloporcjowe do miesa (6-porcjowe) - 7 szt.;
o sztuéce serwisowe - min. 7 szt.
rR510 |c° najmniej 2 elementy zastawy z wymienionych: cukiernice; mleczniki; koszyki do pieczywa; menaze z przyprawami
R.6 Rezultat 6: Umowa wstepna - Formularz 6
zapisane
R.6.1 data podpisania umowy: 27.06.2018 r.
R.6.2 nazwa i adres zleceniodawcy: Piotr Wasik, ul. Szeroka 1, 00 - 199 Katy
R.6.3 nazwa i adres zleceniobiorcy: Adam Szpak, Lezno 15, 00-122 Kartuzy
R.6.4 przedmiot umowy: impreza integracyjna dla 40 oséb, w tym 10 kobiet
R.6.5 termin pobytu: 22-23.08.2018 r.
R6.6 zamoéwione ustugi dodatkowe: 2-osobowe pokoje ze $niadaniem; lunch; pakiet SPA; wyprawa OFF — ROAD z

instruktorem

Wiecej materialow na stronie https://www.Testy.EgzaminZawodowy.info




