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Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych
TG.16

01
TG.16-01-24.01-SG

SG

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Lp. . . .
(dopuszcza sie inne sformutowania poprawne merytorycznie)
R.1 Rezultat 1: Menu kolacji
w Formularzu 1. w kolumnie Nazwa potrawy/napoju wpisane petne nazwy potraw i napojow
wytgcznie z Tabeli A. w liczbie pojedynczej lub liczbie mnogiej
R.1.1 W wierszu: Przystawka zimna z dodatkami: Tymballk z karpia, pieczywo, masto
R.1.2 w wierszu: Zupa: Ros6t wotowy z makaronem
R.1.3 w wierszu: Danie giéwne: Kotlet de volaille
R.1.4 w wierszu: Dodatki do dania gtéwnego - dodatek skrobiowy: Frytki
R.1.5 w wierszu: Dodatki do dania gtéwnego - dodatek witaminowy: Marchew karmelizowana
R.1.6 w wierszu: Deser: Piernik
R.1.7 w wierszu: Napdj bezalkoholowy: Woda niegazowana
R.1.8 w wierszu: Wino do przystawki zimnej: Wino biate dry
R.1.9 |wwierszu: Wino do dania gtownego: Wino biate semi dry
R.2 Rezultat 2: Zapotrzebowanie na surowce, potprodukty i produkty niezbedne do
) przygotowania przystawki zimnej z dodatkami dla 20 osé6b
w Formularzu 2. w kolumnie llos¢ na 20 porcji w jednostce miary zakupu wpisane wyniki
(bez zaokraglen) odpowiednio do jednostki lub z jednostkg [kg], [peczek], [szt.]; dopuszcza
sie rowniez poprawnie obliczong wartos¢ z wiasciwg jednostkg z wyjagtkiem bagietki w
sztukach i naci pietruszki w peczkach
R.2.1 w wierszu: Filet z karpia [-kg]: 0,8
R2.2 w wierszu: Marchew [kg]: 0,4
R23 w wierszu: Korzen pietruszki [kg]: 0,2
R2.4 w wierszu: Seler [kg]: 0,2
R.25 w wierszu: Na¢ pietruszki [peczek]: 1
R.2.6 w wierszu: Cytryna [kg]: 0,2
R27 w wierszu: Bagietka [szt.]: 4
R2.8 |w wierszu: Masto [kg]: 0,2
R.3 Rezultata 3: Kalkulacja ceny kolacji dla 20 oséb
w Formularzu 3. wpisane wyniki w ztotych z groszami w odpowiedniej kolumnie/wierszu
adekwatnie do jednostki lub z jednostka
R 3.1 w kolumnie: Cena gastronomiczna brutto 20 porcji, w wierszu: Przystawka zimna z
e dodatkami [z1]: 400,00
R.3.2 w kolumnie: Cena gastronomiczna brutto 20 porcji, w wierszu [zl]: Zupa: 300,00
R.3.3 w kolumnie: Cena gastronomiczna brutto 20 porcji, w wierszu: Danie gtdwne [zi]: 600,00
R3.4 w kolumnie: Cena gastronomiczna brutto 20 porcji, w wierszu: Dodatek skrobiowy [z1]:
o 200,00
R3.5 w kolumnie: Cena gastronomiczna brutto 20 porcji, w wierszu: Dodatek witaminowy [Z1]:
o 200,00
R.3.6 w kolumnie: Cena gastronomiczna brutto 20 porcji, w wierszu: Deser [zt]: 160,00
R3.7 w kolumnie: Cena gastronomiczna brutto 20 porcji, w wierszu: Napo6j bezalkoholowy [zi]:
o 100,00
R3.8 w kolumnie: Cena gastronomiczna brutto 20 porcji, w wierszu: Wino do przystawki zimnej

[z1]: 300,00; Wino do dania gtbwnego [zi]: 300,00
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w wierszu: Razem cena gastronomiczna brutto kolacji dla 20 oséb [zi]: 2560,00; dopuszcza
sie matematycznie poprawnie obliczong warto$¢ w odniesieniu do wpisanych cen

R.3.9 gastronomicznych brutto 20 porcji potraw i napojow w Formularzu 3.; (R.3.1 + R.3.2 + R.3.3
+R34+R35+R3.6+R.3.7)
w wierszu: We wstepnych ustaleniach cena gastronomiczna brutto kolacji dla 20 oséb nie

R.3.10 X I
wyzsza niz [z1]: 3000,00

R.4 Rezultat 4: Karta oceny wartosci energetycznej kolacji
w Formularzu 4. wpisane:
w wierszu: Przystawka zimna z dodatkami - w kolumnie Wartos¢ energetyczna 1 porc;ji
R.4.1 .
potrawy/napoju [kcal]: 126
R.4.2 w wierszu: Zupa - w kolumnie Wartos¢ energetyczna 1 porcji potrawy/napoju [kcal]: 200
R.4.3 w wierszu: Deser - w kolumnie Wartos¢ energetyczna 1 porcji potrawy/napoju [kcal]: 64
w wierszu: Wino do przystawki zimnej - w kolumnie Warto$¢ energetyczna 1 porcji
R.4.4 .
potrawy/napoju [kcal]: 60
w wierszu: Wino do dania gtdwnego - w kolumnie Wartos¢ energetyczna 1 porcji
R.4.5 .
potrawy/napoju [kcal]: 80
w wierszu: Razem warto$¢ energetyczna kolacji [kcal]: 840; dopuszcza sie matematycznie
R.4.6 poprawnie obliczong sume wartoSci energetycznych positkdw i napojow wpisanych w
Formularzu 4.; (R.4.1+ R.4.2+ R4.3+R.4.4+R.4.5+ 310)
w wierszu: Sredniowazone dobowe zapotrzebowanie energetyczne dla oséb dorostych
R4T " Nikcall: 3500
R.4.8 w wierszu: Zalecany udziat pokrycia zapotrzebowania na energie z kolacji [%]: 20-25
w wierszu: Udziat energii z zaplanowanej kolacji w pokryciu sredniowazonego dobowego
R4.9 zapotrzebowania energetycznego dla oséb dorostych [kcal]: 24; dopuszcza sie
o matematycznie poprawnie obliczony wynik w odniesieniu do Razem wartosci energetycznej
kolacji wpisanej w Formularzu 4., zaokraglony do jednosci; (R.4.6 x 100) : 3500
Czy udziat energii z zaplanowanej kolacji w pokryciu sredniowazonego dobowego
zapotrzebowania energetycznego dla oséb dorostych jest zgodny z zaleceniami
zywieniowymi?

R.4.10 |Zaznaczone TAK wytgcznie przy wyniku 24; dopuszcza sie zaznaczone TAK lub NIE w
zaleznosci od prawidfowej interpretacji wpisanej liczby w Formularzu 4. w wierszu: Udziat
energii z zaplanowanej kolacji w pokryciu Sredniowazonego dobowego zapotrzebowania
energetycznego dla osob dorostych [kcal]

R5 Rezultat 5: Opis schematu nakrycia stolu zastawg stotowg niezbedng do podania i
’ konsumpcji przystawki zimnej z dodatkami i napojami
w Formularzu 5. w opisie schematu wpisane petne nazwy zastawy stotowej w liczbie
pojedynczej wybrane wytgcznie z Tabeli C.

R.5.1 1. Talerz ptaski @ 21; dopuszcza sie Talerz ptaski @ 28

R.5.2 2. Widelec stotowy Sredni

R.5.3 3. N6z stotowy sredni

R.5.4 4. Talerz ptaski @ 17

R.5.5 5. N6z do masta

R.5.6 6. Kieliszek do wina biatego

R5.7 7. Goblet
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