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CENTRALNA EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
KOMISJA Rok 2014
EGZAMINACYJNA KRYTERIA OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Uktad graficzny © CKE 2013

Nazwa kwalifikacji: Obsluga maszyn i urzadzen przemyshu chemicznego
Oznaczenie arkusza: A.06-01-14.08

Oznaczenie kwalifikacji: A.06

Numer zadania: 01

Wypetnia egzaminator

Kod egzaminatora

Numer PESEL zdajacego™

Numer
stanowiska

Data egzaminu

Dzien Miesigc Rok

Zmiana

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamosé
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Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jjezeli zdajqcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezu

Itat 1. Przygotowane materialy

1

Przygotowane sa 4 pojemniki na frakcje mlewa i rafinat.

Przygotowane sa etykiety do opakowan — Sszt.

Odmierzone jest 70cm’ heksanu w zamknigtej kolbie stozkowej.

2
3
4

Przygotowane sa 2 sztuki krazkow filtracyjnych.

5

Zmielone nasiona rzepaku do wytrzasania sa odwazone, o masie zgodnej z instrukcja obslugi wytrzasarki (nalezy poréwnaé
z zapisem w kryt.3.1).

Rezu

Itat 2. Opakowane produkty segregacji mlewa i ekstrakcji

Opakowana i oznakowana frakcja [ mlewa znajduje si¢ w pojemniku z opisem
— numer frakcji,

— data analizy — data egzaminu,

— masa produktu — zgodna ze stanem rzeczywistym.

Opakowana i oznakowana frakcja Il mlewa znajduje si¢ w pojemniku z opisem
— numer frakcji

— data analizy — data egzaminu,

— masa produktu — zgodna ze stanem rzeczywistym.

Opakowana i oznakowana frakcja III mlewa znajduje si¢ w pojemniku z opisem
— numer frakcji,

— data analizy — data egzaminu,

— masa produktu — zgodna ze stanem rzeczywistym.

Ekstrakt znajduje si¢ w kolbie stozkowej, opisany wedtug wzoru:
— zawartos$¢ (Ekstrakt oleju rzepakowego w heksanie/Ekstrakt),
— data analizy — data egzaminu.

Odsaczony osad znajduje si¢ w pojemniku, opisany wedlug wzoru:
— zawartos$¢ (Rafinat po ekstrakcji oleju z rzepaku/Rafinat),
— data analizy — data egzaminu.

Niewykorzystany w toku analizy heksan oraz nasiona rzepaku znajduja si¢ w zamknig¢tych butelkach oraz pojemnikach na
stanowisku pracy.
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Rezultat 3. Tabela 1. Protokol z wykonanego procesu ekstrakeji

1 | Wpisana masa zmielonej nawazki nasion przed rozdzielaniem frakcji (zasypu do wytrzasarki).

2 | Wpisana $rednica oczka sita I z jednostka (drugie najdrobniejsze z przygotowanego zestawu).

3 | Wpisana srednica oczka sita I z jednostka (najdrobniejsze z przygotowanego zestawu).

Whpisana masa wszystkich frakcji po segregowaniu — co najmniej 90% masy surowca przed rozdzielaniem frakcji
Masa liczona jako suma mas wszystkich frakcji

4 A6= A3+A4+A5
Wpisane obliczenia mogq by¢ prowadzone bez jednostek oraz bez oznaczen literowych.
5 Whpisana catkowita objeto$¢ heksanu (w cm’) zuzyta do ekstrakeji i ptukania kolby. Wartosci powinny si¢ znalezé w zakresie od

70 cm’® (bez ptukania kolby) do 130 cm’ (przy dwukrotnym ptukaniu kolby (70 cm® + 2x30 cm?).

6 | Temperatura heksanu — wpisana zgodnie ze stanem rzeczywistym.

7 | Wpisana masa osadu (rafinatu) w [g] po saczeniu i osuszeniu (Egzaminator moze sam sprawdzi¢ wazqc).

Whisane obliczenia masy substancji oleistych liczona jako réznica masy osadu przed ekstrakcja i po saczeniu i osuszaniu osadu.
8 |B9=BI1-B8
Obliczenia mogq by¢ prowadzone bez jednostek oraz bez oznaczen literowych.

9 | Wpisana masa substancji oleistych w rzepaku z jednostka

Przebieg 1. Rozdzielanie frakcji i ekstrakcja

1 | Wykonanie wszystkich czynnosci w fartuchu laboratoryjnym.

2 | Postugiwanie si¢ sprzgtem laboratoryjnym z zastosowaniem zasad bhp — ostroznie, zgodnie z przeznaczeniem.
3 | Ostrozne i proceduralne korzystanie z pompki wodnej i butelki Woolfa.
4 | Oczyszczenie szczotka sit wibracyjnych.
5 Pozostawienie stanowiska egzaminacyjnego w czystosci, bez widocznych resztek nasion rzepaku, frakcji mlewa i rozlanego
heksanu.
EGZAMINATOT ...ouiiiiiiiiieiiecieee ettt et sttt e steebeesbe e teesnseeseessseensaesssesseassieessee eeeieeesieeseeesseesseeenteenaeeabeeasaeateenseeenbeensaeebeenteaans
imie i nazwisko data i czytelny podpis
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