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Eﬁ;ﬁaqk Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobéw mleczarskich
i, 117
Numer zadania: 01
Kod arkusza: T.17-01-01_zo
Lp. Elementy podlegajgce ocenie/kryteria oceny
Rezultat 1: Wykaz iloSciowy surowcow, dodatkéw i materiatéw pomocniczych do
R.A wyprodukowania 1,5 tony sera twarogowego péttlustego formowanego w kostki —
tabela 1
R.1.1 Mileko znormalizowane
R.1.2 Zakwas
R.1.3 Papier pergaminowy
R.1.4 Folia termokurczliwa
R.1.5 Skrzynki z tworzywa sztucznego
R.1.6 Masa mleka znormalizowanego - 9750 kg
R.1.7 Masa zakwasu - 195 kg
R.1.8 Ilo$¢ papieru pergaminowego - 36 kg
R.1.9 Ilos¢ folii termokurczliwej - 27 kg
R.1.10 |Liczba sztuk skrzynek z tworzywa sztucznego - 150 szt.
Rezultat 2: Schemat technologiczny produkcji sera twarogowego péttiustego
R.2 formowanego w kostki z uwzglednieniem parametréow technologicznych
Na schemacie podane (niedostownie w podanym brzmieniu):
R.2.1 Podgrzewanie: temp. 23°C-24°C
R.2.2 Ukwaszanie: skrzep 32°SH-34°SH, serwatka 22°SH-24°SH
R.2.3 Krojenie skrzepu w bloki- 12cm x 12c¢m lub krojenie skrzepu - 12cm x 12¢cm
R.2.4 Qdczerpanie serwatki
R.2.5 Qciekanie: czas 1-2 godz., temp.18°C-20°C
R.2.6 Prasowanie: od 10 N/kg do 30 N/kg lub od 2 baréw do 6 barow
R.2.7 Formowanie i pakowanie
R.2.8 Chtodzenie: do 8°C
R.2.9 Pakowanie prézniowe
R.2.10 |Magazynowanie: 1°C - 6°C
Rezultat 3: Wykaz maszyn i urzadzen do produkcji sera twarogowego pétttustego
R3 formowanego w kostki - tabela 2
Uwzglednione:
R.3.1 Wanna twarozkarska
R.3.2 Krajacz
R.3.3 Kielnia
R.3.4 Mieszadlo
R.3.5 Prasa wozkowa/prasy wozkowe
R.3.6 Wozek
R.3.7 Maszyna formujaco-pakujaca
R.3.8 Maszyna pakujaca prozniowo/maszyna pakujaca w folie termokurczliwa
R.3.9 Wozek paletowy
Rezultat 4: Wykaz sprzetu, urzadzen laboratoryjnych i odczynnikéw chemicznych do
R4 oznaczania tluszczu w serach twarogowych — tabela 3
Zapisane w wykazie:
R.4.1 Pipeta o pojemnos$ci 1 cm?
R.4.2 Laznia wodna z termostatem o zakresie 40°C - 100°C
R.4.3 Wirownica Gerbera
R.4.4 Thuszczomierz van Gulika
R.4.5 Waga techniczna o doktadnosci wazenia 0,01 g
R.4.6 Zestaw do odmierzania kwasu siarkowego
R.4.7 Kwas siarkowy cz.d.a. o gestosci 1,6 g/cm?
R.4.8 Alkohol amylowy cz.d.a. o gestosci 0,815 g/cm?®
R.5 Rezultat 5: Protokét oceny wyrobu gotowego - tabela 4
Zapisane:
R.5.1 Zapach: TAK
R.5.2 Smak: TAK
R.5.3  |Struktura i konsystencja: NIE
R.5.4 Barwa: TAK
R.5.5 Masa kostki: TAK
R.5.6  |Zawarto$¢ wody: NIE
R.5.7  |Zawarto$¢ thuszczu w suchej masie: TAK
R.5.8 Kwasowos¢: NIE
R.5.9  [Wniosek z oceny: wyrdb nie spetnia wymagan normy
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