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Organizacja ustug gastronomicznych
TG.11
01

TG.11-01-22.06-SG
SG

Elementy podlegajgce ocenie/kryteria oceny

R.1 Rezultat 1: Wybér zestawu na przerwe kawowa i obiad z kalkulacja kosztu konsumpciji dla 1 osoby
w Formularzu 1. zapisane:
R.1.1 przerwa kawowa - numer wybranego zestawu: |
R.1.2 obiad - numer wybranego zestawu: Il
R.1.3 przerwa kawowa - cena zestawu dla 1 osoby [z!]: 30,50
R.1.4 obiad - cena zestawu dla 1 osoby [z!]: 48,00
RA15 razem koszt konsumpcji netto na 1 osobe [zl]: 78,50;
o dopuszcza sie poprawnie obliczong sume: R.1.3+R.1.4
R.1.6 Czy koszt ustugi jest zgodny z zamowieniem? skreslony wyraz "NIE"
R.2 Rezultat 2: Catkowita kalkulacja kosztu ustugi gatronomicznej dla 40 oséb
w Formularzu 2. zapisane:
nazwa ustugi: rezerwacja miejsca parkingowego dla autokaru lub miejsca parkingowe dla autokaru lub parking dla
autokaru; wartosé[zt]: 50,00
R.2.1 . AR . A\ )
nazwa ustugi: rezerwacja miejsca parkingowego dla samochodu osobowego lub miejsca parkingowe dla
samochodu lub parking dla samochodu; wartos¢ [zi]: 50,00
R2.2 nazwa ustugi: wypozyczenie rzutnika multimedialnego z ekranem lub rzutnik multimedialny; wartos¢ [zi]: 210,00
- nazwa ustugi: wypozyczenie systemu nagtosnieniowego lub nagtos$nienie; wartos¢ [zt]: 210,00
R.2.3 nazwa ustugi: wypozyczenie mikrofonu lub mikrofon; warto$¢ [z{]: 70,00
R.2.4 nazwa ustugi: wynajem sali konferencyjnej lub wynajem sali; warto$¢ [z4]: 2 800,00
nazwa ustugi: Pakiet SPA lub SPA; wartos¢ [zi]: 1 200,00
R.2.5 nazwa ustugi: basen; wartosc¢ [zI]: 750,00
nazwa ustugi: kregielnia; warto$¢[zt]: 500,00
R26 razem koszt ustug dodatkowych, wartos¢ [z1]: 5 840,00;
o dopuszcza sie poprawnie obliczong sume: R.2.1+R.2.2+R.2.3+R.2.4+R.2.5
R2.7 catkowity koszt konferenciji, wartos¢ [zi]: 8 980,00;
o dopuszcza sie poprawnie obliczong warto$¢ dziatania: (R.1.5x40)+R.2.6
R28 rabat 5%, warto$¢ [zi]: 449,00;
o dopuszcza sie poprawnie obliczong warto$¢ iloczynu: R.2.7x5%
R2.9 zaliczka 20%, wartos$¢ [zt]: 1 706,20;
o dopuszcza sie poprawnie obliczong warto$¢ dziatania: (R.2.7-R.2.8)x20%
R.2.10 kwota pozostata do zaptaty po uwzglednieniu zaliczki, warto$¢ [zf]: 6 824,80;
dopuszcza sie poprawnie obliczong roznice: R.2.7-R.2.8-R.2.9
R.3 Rezultat 3: Szkic ustawienia stotu konferencyjnego i krzeset w wybranej sali konferencyjnej
R.3.1 sala konferencyjna: cytrynowa
R.3.2 na schemacie naszkicowany stot konferencyjny
R.3.3 stot konferencyjny ustawiony pod ekranem
R.3.4 przy stole konferencyjnym ustawione dwa krzesta
R.3.5 krzesta dla uczestnikéw konferencji ustawione w rzedach w formie teatralnej
R.3.6 schemat nie zawiera stotéw dla uczestnikow
R.4 Rezultat 4: Wykaz ilosciowy zastawy stolowej do konsumpciji obiadu dla 40 oséb
w Formularzu 4. zapisane:
R.4.1 przystawka: talerz @ 21 lub talerz @ 19 - 40 szt.
R.4.2 przystawka: widelec stotowy $redni 40 szt., néz stotlowy $redni 40 szt.
R.4.3 przystawka: talerz @ 17 40 szt., n6z do masta 40 szt.
R.4.4 zupa: talerz gteboki z talerzem ptaskim 40 szt.
R.4.5 zupa: tyzka stotowa duza 40 szt.
R.4.6 danie zasadnicze: talerz @ 28 40 szt.
R.4.7 danie zasadnicze: widelec stotowy duzy 40 szt., néz stolwy duzy 40 szt.
R.4.8 deser: talerz @ 21 lub talerz @ 19 - 40 szt.
R.4.9 deser: fyzka deserowa 40 szt., widelec deserowy 40 szt.
R.4.10 |napdj: goblet 40 szt.
R.5 Rezultat 5: Wykaz ilosciowy sprzetu meblowego
w Formularzu 5. zapisane:
R.5.1 konferencja: stot konferencyjny 2-osobowy - 1 szt.
R.5.2 konferencja: krzesta konferencyjne - 40 szt.
R.5.3 przerwa kawowa: stét bufetowy 250 cm x 100 cm - 2 szt.
R.5.4 obiad: stét restauracyjny 120 cm x 80 cm 10 szt.
R.5.5 obiad: krzesta restauracyjne 40 szt.

Wiecej materialow na stronie https://www. Testy.EgzaminZawodowy.info




Plik pobrany ze strony https://www.Testy.EgzaminZawodowy.info

R.5.6 wykaz nie zawiera krzeset barowych, stolu koktajlowego

R.6 Rezultat 6: Harmonogram obstugi obiadu

w Formularzu 6. zapisane:

R.6.1 zaplanowana kolejno$¢ podawania: woda mineralna,przystawka zimna, zupa, danie zasadnicze, deser
R.6.2 zaplanowana czynnos$¢: woda mineralna, nazwa serwisu:rosyjski
R.6.3 zaplanowana czynnos$¢: podanie dodatkéw do przystawki zimnej, nazwa serwisu: rosyjski
R.6.4 zaplanowana czynnos$¢: podanie przystawki zimnej, nazwa serwisu: niemiecki
R.6.5 zaplanowana czynnos$¢: podanie zupy, nazwa serwisu: francuski
R.6.6 zaplanowana czynnos$¢: podanie suréwki, nazwa serwisu: niemiecki
R.6.7 zaplanowana czynnos$¢: podanie dania zasadniczego, nazwa serwisu: francuski
R.6.8 zaplanowana czynnos$¢: podanie deseru, nazwa serwisu: niemiecki
R.6.9 zaplanowana czynnos$¢: wykonanie czynynosci porzgdkowych wpisane przynamniej 1 raz
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