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N .

wnifkac.  Prowadzenie gospodarstwa agroturystycznego
Oznaczenie

kwalifikacji: TG.09

Numer zadania: 01

Kod arkusza: TG.09-01-22.06-SG

Wersja arkusza: SG

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Lp. dopuszcza sie inne sformutowania poprawne merytorycznie
R.1 Rezultat 1: Zaméwienie na organizacje warsztatow Dawne zawody
uwzglednia:
R g:zizls?eniodawcy (nazwe, adres): Gospodarstwo Agroturystyczne U Tomasza, ul. Tarnowska 3; 42-
ubie

R.1.2 miejscowos¢: Lubie; date z przedziatu 01.03-15.03.2022

R.1.3 dane zleceniobiorcy: Stowarzyszenie Etnograficzne, ul. Centralna 12, 42-674 Kamieniec

R.1.4 organizacje warsztatow pod hastem: Dawne zawody

zepewnienie instruktora na warsztaty: tkackie dla 8 osob; data: 11.07.2022, o godz. 14:30; liczba godzin: 4

R.1.5

RA16 zapewnienie instruktora na warsztaty wikliniarskie dla 5 oséb; data: 12.07.2022, o godz. 9:30; liczba
o godzin: 4

RA17 zappewnienie instruktora na warsztaty garncarskie dla 10 oséb; data: 13.07.2022, o godz. 9:30; liczba
o godzin: 4

R.1.8 prosbe o: wypozyczenie narzedzi na warsztaty, zapewnienie materiatléw

R.1.9 forme ptatnosci: przelew

Rezultat 2: Kosztorys pobytu w gospodarstwie w pokoju 2-osobowym jednego

e uczestnika warsztatéw garncarskich

uwzglednia:

R.2.1 termin pobytu: 11-14.07.2022

R.2.2 date warsztatéw garncarskich: 13.07.2022

R.2.3 liczbe oséb biorgcych udziat w warsztatach garncarskich: 10

R.2.4 cene jednostkowa brutto w zt dla jednego uczestnika: nocleg 80,00;
o wartos$¢ brutto noclegéw w zt: 240,00

R.2.5 cene jednostkowa brutto w zt dla jednego uczestnika: $niadanie 25,00, obiad 50,00, kolacja 30,00

wartos$¢ brutto $niadanie w zt: 75,00;
R.2.6 wartos$¢ brutto obiad w zt: 200,00;
warto$¢ brutto kolacja w zt: 90,00

R.2.7 wynagrodzenie instruktora (warsztaty garncarskie) warto$¢ brutto dla 1 uczestnika w z: 70,00

R.2.8 wypozyczenie narzedzi na zajecia garncarskie warto$¢ brutto dla 1 uczestnika w z: 40,00

R.2.9 materiaty na warsztaty garncarskie warto$¢ brutto dla 1 uczestnika w z: 32,00

R.2.10 |catkowity koszt brutto dla 1 uczestnika w zt: 747,00

R.3 Rezultat 3: Jednodniowy jadtospis dla gosci z dieta wegetarianska

uwzglednia:

R.3.1 menu dla osoby z dietg wegetarianska na $niadanie zawiera minimum 3 elementy z wykazu oraz nie
zawiera zadnego sposréd: wedlina, gotowane paréwki, smazone kietbaski

R.3.2 menu na obiad zawiera z wykazu: zupe, drugie danie, napdj lub deser

menu dla osoby z dietg wegetarianskg na obiad zawiera minimum 3 elementy z wykazu oraz nie zawiera

R33 zadnego sposrod: zurek z biatg kietbasa, kotlet mielony, pieczen rzymska

R34 menu dla osoby z dietg wegetarianskg na kolacje zawiera minimum 3 elementy z wykazu oraz nie zawiera
o zadnego sposrod: pasta z szynki, gulasz po wegiersku
R4 Rezultat 4: Wykaz wyposazenia pokoju 3-osobowego z weztem higieniczno-sanitarnym w

segmencie wikliniarskim

uwzglednia:

R.4.1 t6zko jednoosobowe o minimalnych wymiarach materaca 90 x 200 cm: 3

R.4.2 nocny stolik lub pétke przy kazdym miejscu noclegowym: 3

R.4.3 lampke nocng przy kazdym miejscu noclegowym: 3

R.4.4 szafe garderobiang lub réwnowaznik szafy: 1; wieszaki: 9

R.4.5 stot lub stolik: 1; miejsce do siedzenia dla kazdej osoby: 3

R.4.6 komplet poscieli zgodnie z liczbg miejsc noclegowych: 3

R.4.7 recznik o wymiarach minimum 40 x 80 cm: 3; pojemnik na $mieci niepalny lub trudnopalny: 1

R.4.8 natrysk: 1; umywalka: 1

R.4.9 wieszaki na reczniki: 3

elementy dekoracyjne charakterystyczne dla pokoi w segmencie wikliniarskim: wyroby z wikliny: fotel,
R.4.10 |stét, kosze, elementy ozdobne

R.5 Rezultat 5: Dob6r do hodowli ras bydta typu mlecznego

uwzglednia:

R.5.1 ayrshire: tak

R.5.2 charolaise: nie

R.5.3 holsztynsko-fryzyjska: tak

R.5.4 angler: tak

R.55 jersey: tak

R.5.6 piemontese: nie
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R.5.7 hereford: nie
R.5.8 limousine: nie
R.6 Rezultat 6: Roczne zapotrzebowanie na pasze dla kréw w Gospodarstwie Agroturystycznym U

Tomasza
uwzglednia:

R.6.1 kiszonke z kukurydzy w t: 45,6

R.6.2 sianokiszonke z traw w t: 12,8

R.6.3 Srute jeczmienng w t: 2,7

R.6.4 Srute sojowg poekstrakcyjna w t: 1,8

R.6.5 Srute pszenng w t: 1,8

R.6.6 siano w t: 4,6

R.6.7 dodatki mineralno-witaminowe w t: 0,6
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