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Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych
HGT.12

01
HGT.12-01-23.06-SG

Wersja arkusza: SG

Lp.

Elementy podlegajgce ocenie/kryteria oceny
(dopuszcza sie inne zapisy rownowazne merytorycznie)

R.1

Rezultat 1: Zapotrzebowanie na surowce i produkty niezbedne do sporzadzenia przystawki

W Formularzu 1. wpisane petne nazwy surowcow/produktow wg Tabeli A. oraz wyniki (bez zaokraglen) we wiasciwej

R.1.1 w wierszu - szczupak; w kolumnie llos¢ na 35 porcji w jednostce miary zakupu [kg]: 4,2
R 1.2 w wierszu - butka pszenna czerstwa; w kolumnie llos¢ na 35 porcji w jednostce miary zakupu [kg]: 0,525
R.1.3 w wierszu - mleko 3,2%; w kolumnie llos¢ na 35 porcji w jednostce miary zakupu [l]: 0,875
R.1.4 w wierszu - jajo; w kolumnie llo$¢ na 35 porcji w jednostce miary zakupu [szt.]: 7
R.1.5 w wierszu - cebula; w kolumnie llos¢ na 35 porcji w jednostce miary zakupu [kg]: 0,525
R.1.6 w wierszu - masto extra; w kolumnie llo$¢ na 35 porcji w jednostce miary zakupu [kg]: 0,56
R.1.7 w wierszu - jogurt naturalny; w kolumnie llo$¢ na 35 porcji w jednostce miary zakupu [kg]: 1,05
R.1.8 w wierszu - majonez; w kolumnie llos¢ na 35 porcji w jednostce miary zakupu [kg]: 0,7
R.1.9 w wierszu - koper; w kolumnie llo$¢ na 35 porcji w jednostce miary zakupu [peczek]: 7
R.1.10 Jw wierszu - chleb zytni; w kolumnie llos¢ na 35 porcji w jednostce miary zakupu [szt.]: 3

R.2 Rezultat 2: Karta kalkulacyjna obiadu

W Formularzu 2. wpisane wyniki w ztotych z groszami we wtasciwej kolumnie/wierszu odpowiednio do jednostki lub z

R.2.1 w kolumnie - Koszt surowcéw/produktdéw na 35 porcji: truskawki 12 zt 60 gr; maliny 26 zt 25 gr
R.2.2 w kolumnie - Koszt surowcéw/produktéw na 35 porcji: cukier 2 zt 45 gr; zelatyna 6 zt 72 gr
R23 w kolumnie - Koszt surowcéow/produktéw na 35 porcji: Smietanka 30% 12 zt 25 gr; cukier puder 0 zt 77 gr
w wierszu - Razem koszt surowcow/produktéow do sporzadzenia 35 porcji deseru: 61 zt 4 gr [dopuszcza sie
R.2.4 réwniez matematycznie poprawnie obliczong warto$¢ w odniesieniu do wpisanych warto$ci w Formularzu 2.;
(wgR.2.1+R.22+R.2.3)]
w wierszu - Warto$¢ marzy gastronomicznej 150%: 141 zt 96 gr {dopuszcza sie réwniez matematycznie
R.2.5 poprawnie obliczong warto$¢ w odniesieniu do wpisanych wartosci w Formularzu 2.; wg [(R.2.4 + 33 zt 60
gr)x150] : 100}
w wierszu - Cena netto 35 porcji deseru i napoju z marzg gastronomiczng: 236 zt 60 gr [dopuszcza sie rowniez
R.2.6 matematycznie poprawnie obliczong sume w odniesieniu do wpisanych wartosci w Formularzu 2.; (wg R.2.4 +
R.2.5+ 332t 60 gr)]
R27 w kolumnie - Cena netto 35 porcji: przystawka 437 zt 50 gr; zupa 297 zt 50 gr; danie gtdéwne 836 zt 50 gr
R28 we wszystkich uzupetnionych wierszach wpisane wartosci ztotych i groszy w odpowiedniej kolumnie [z4] i [gr]
R.2.9 w wierszu - Maksymalna cena netto zamowionych ustug zywieniowych dla 35 os6b: 1850 zt 00 gr
w wierszu - Czy obliczona cena netto ustug zywieniowych spetnia warunki zaméwienia? Zaznaczone TAK
R.2.10 |wylacznie przy wyniku 1808 zt 10 gr (dopuszcza sie réwniez zaznaczone TAK lub NIE w zalezno$ci od
prawidtowej interpretacji wpisanej wartosci w Cenie netto obiadu dla 35 0s6b)
R.3 Rezultat 3: Karta oceny wartosci energetycznej obiadu

W Formularzu 3. wpisane wyniki we wia$ciwej kolumnie/wierszu odpowiednio do jednostki lub z jednostka [kcal], [%]

w kolumnie - Warto$¢ energetyczna [kcal] 1 porcji: rolada ze szczupaka z sosem koperkowym, pieczywo,

R.31 masto: 342
R.3.2 w kolumnie - Warto$¢ energetyczna [kcal] 1 porcji: krem z burakéw z groszkiem ptysiowym: 110
R.3.3 w kolumnie - Warto$¢ energetyczna [kcal] 1 porcji: piers z indyka gotowana: 195
R.3.4 w kolumnie - Warto$¢ energetyczna [kcal] 1 porcji: purée ziemniaczane: 180
R.3.5 w kolumnie - Warto$¢ energetyczna [kcal] 1 porcji: marchew glazurowana: 65
R3.6 w kolumnie - Warto$¢ energetyczna [kcal] 1 porcji: galaretka z owocow jagodowych z bitg Smietang: 216
w wierszu - Wartos¢ energetyczna w 1 porcji obiadu [kcal]: 1108 {dopuszcza sie rowniez matematycznie
R.3.7 poprawnie obliczong sume wartos$ci energetycznych potraw i napoju wpisanych w Formularzu 3.; [wg (R.3.1 +

R.3.2+R.3.3+R34+R.3.5+R3.6)}
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R.3.8

w wierszu - Sredniowazone dobowe zapotrzebowanie na energie dla oséb w wieku 66-75 lat [kcal]: 2800

R.3.9

w wierszu - Udziat energii z zaplanowanego obiadu w pokryciu dobowego zapotrzebowania na energie [%]:
39,57 {dopuszcza sie réwniez matematycznie poprawnie obliczony wynik w odniesieniu do wartosci
energetycznej zaplanowanego obiadu wpisanego w Formularzu 3., zaokragglony zgodnie z zasadami
matematycznymi do dwoch miejsc po przecinku, [wg (R.3.7 x 100) : 2800]}

R.3.10

w wierszu - Czy obliczony udziat energii z zaplanowanego obiadu w pokryciu dobowego zapotrzebowania na
energie spetnia zatozenia zywieniowe zawarte w informacjach do realizacji zamoéwienia? Zaznaczone TAK
wytgcznie przy wyniku 39,57 (dopuszcza sie rowniez zaznaczone TAK lub NIE w zaleznosci od prawidfowej
interpretacji wpisanej wartosci w Formularzu 3. w wierszu Udziat energii z zaplanowanego obiadu w pokryciu
dobowego zapotrzebowania na energie [%])

R.4

Rezultat 4: Wykaz zastawy stotowej niezbednej do podania zupy, dania gtédwnego, deseru i napoju dla
35 oséb

W Formularzu 4. wpisane petne nazwy zastawy stotowej (w liczbie mnogiej lub pojedynczej) we wtasciwej kolumnie/wierszu

R.4.1 w wierszu - Zupa: bulionéwki z podstawkami; w kolumnie - llo$¢ [szt.]: 35

R.4.2 w wierszu - Zupa: tyzki stolowe srednie; w kolumnie - llo$¢ [szt.]: 35

R4.3 w wierszu - Danie gléwne: talerze ptaskie @ 28 cm (dopuszcza sie réwniez zapis: talerze ptaskie 28); w
o kolumnie - llo$¢ [szt.]: 35

R.4.4 w wierszu - Danie gtdwne: noze stotowe duze; w kolumnie - ll0$¢ [szt.]: 35

R.4.5 w wierszu - Danie gtéwne: widelce stolowe duze; w kolumnie - llos¢ [szt.]: 35

R.4.6 w wierszu - Deser: pucharki z podstawkami; w kolumnie - llos¢ [szt.]: 35

R.4.7 w wierszu - Deser: tyzki mate; w kolumnie - llo$¢ [szt.]: 35

RA48 w wierszu - Napdj: tumblery o poj. 400 ml (dopuszcza sie rowniez zapis: tumbler 400); w kolumnie - llos¢
o [szt.]: 35

R4.9 w zadnym wierszu kolumny - Nazwa zastawy stotowej: niewpisana zastawa stotowa do podania potraw i
C napoju wieloporcjowo

R.5 Rezultat 5: Opis schematu nakrycia do przystawki dla jednewos’cia

W Formularzu 5. w legendzie do schematu wpisane petne nazwy zastawy stotowej w liczbie pojedynczej, wybrane

R.5.1 1. Talerz ptaski @ 21 cm (dopuszcza sie rowniez zapis: talerz ptaski 21)
R.5.2 2. Widelec stotowy sredni

R.5.3 3. N6z stolowy sredni

R.5.4 4. Talerz ptaski @ 17 cm (dopuszcza sie réwniez zapis: talerz ptaski 17)
R.5.5 5. N6z do masta
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