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Nazwa kwalifikacji: Wykonywanie ustug kelnerskich
Oznaczenie kwalifikacji: TG.10

Numer zadania: 01

Wersja arkusza: SG

Wypetnia zdajgcy
. . Miejsce na naklejke z numerem
Numer PESEL zdajacego PESEL i z kodem ogrodka
Czas trwania eg_;zaminu: 180 minut. TG.10-01-22.06-SG

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE

Rok 2022 PODSTAWA PROGRAMOWA

Instrukcja dla zdajacego
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Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
i naklej naklejke z numerem PESEL i z kodem os$rodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

- swoj numer PESEL*,

- o0znaczenie kwalifikacji,

— numer zadania,

— numer stanowiska.

KARTE OCENY przekaz zespotowi nadzorujgcemu.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 4 strony i nie zawiera btedéw. Ewentualny brak stron lub
inne usterki zgto$ przez podniesienie reki przewodniczgcemu zespotu nadzorujgcego.

Zapoznaj sie z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczecia i zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespotu
nadzorujgcego.

Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczehstwa i organizaciji
pracy.

Jezeli w zadaniu egzaminacyjnym wystepuje polecenie ,zgtos gotowosc do oceny przez podniesienie
reki”, to zastosuj sie do polecenia i poczekaj na decyzje przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego.
Po zakohczeniu wykonania zadania pozostaw rezultaty oraz arkusz egzaminacyjny na swoim
stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego.

Po uzyskaniu zgody zespotu nadzorujgcego mozesz opuscic sale/miejsce przeprowadzania egzaminu.

Powodzenial

*w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamos¢
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Zadanie egzaminacyjne

Wykonaj prace zwigzane z realizacjg zamowienia przyjetego, na obiad, przez kelnera. W tym celu:

— dobierz gosciom dodatek do przystawek, zup, dodatek skrobiowy do dan gtéwnych oraz napoje
alkoholowe do dan gtéwnych i deserow,

— wykonaj nakrycie stotu bielizng i zastawg stotowg do ustalonego menu z uwzglednieniem podania
potraw metodg niemiecka, a napoju bezalkoholowego i wina metodg francuskg petna, przyjmij, ze
pozostate napoje alkoholowe podane zostang metodg niemiecka; oznacz wizytdwkg miejsce
usadzenia Goscia 1 i Goscia 2,

— sporzgdz 2 porcje kawy zabajone zgodnie z zamieszczong recepturg i sposobem wykonania,
a nastepnie podaj je metodg niemiecka.

Surowce niezbedne do wykonania kawy zabajone sg odwazone zgodnie z recepturg iznajdujg sie
na stanowisku egzaminacyjnym, stanowisku wspolnym dla wszystkich zdajgcych oraz w chiodziarce.

Zgtos Przewodniczacemu ZN przez podniesienie reki gotowosé do wykonania nakrycia stotu oraz
sporzadzenia i podania kawy zabajone.

Podczas wykonywania zadania przestrzegaj zasad HACCP oraz bezpieczenstwa i higieny pracy, segreguj
odpady. Stanowisko po zakonczeniu pracy pozostaw uporzagdkowane, uzywany sprzet umyj, osusz i odstaw
na miejsce. Po wykonaniu zadania arkusz egzaminacyjny pozostaw na nakrytym stole.

Zamowienie

Gos¢é 1 Gos¢ 2
Camembert smazony Terrina z tososia
Krem z burakow Rosot
Turbot smazony, suréwka z kiszonej kapusty Stek wotowy, bukiet gotowanych warzyw
Tort Sachera Deser lodowy
Kawa zabajone Kawa zabajone
Woda mineralna niegazowana Woda mineralna niegazowana

Karta menu restauracji (fragment)
ketchup

musztarda

Dodatki do przystawek chrzan

cytryna

konfitura z Zurawiny
pasztecik drozdzowy z grzybami
kotduny

Dodatki do zup groszek ptysiowy
grzanki ziotowe

ryz na pétsypko
ziemniaki z wody
Dodatki skrobiowe do dan gtéwnych kasza kuskus

kluski ktadzione
wino czerwone dry
wino biate dry
wodka czysta
brandy

Napoje alkoholowe
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Normatyw surowcowy i sposéb sporzadzenia kawy

Normatyw surowcowy na 2 porcje

kawy zabajone Opis sporzadzenia kawy

Kawa mielona 2049 — Przygotowaé napar kawy ok. 200 ml
Jaja 2 szt. — Umyé¢, wybic¢ jaja, sprawdzajgc ich swiezo$¢,
Cukier 15g oddzieli¢ z6ttka od biatek.
Bita Smietanka spray w aerozolu 80 g — Zottka utrze¢ z cukrem na kogel mogel.
C — Napar kawy przela¢ cienkim strumieniem do
ynamon 59 .. L . .
utartych zottek energicznie mieszajac rézga.
— Kawy wyporcjowac do filizanek, udekorowac
powierzchnie kawy bitg $mietankg i cynamonem.

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 150 minut.

Ocenie podlega¢ bedzie 5 rezultatow:
— karta zamowienia Goscia 1,
— karta zamoéwienia Goscia 2,
— nakrycie stotu do zamowienia ztozonego przez dwoch gosci,
— dwie porcje kawy zabajone
oraz
przebieg nakrywania stotu, sporzadzenia i podania dwoch porcji kawy zabajone.

Tabela 1. Karta zamoéwienia Goscia 1

. Proponowany Proponowany
AT EDERD dodatek nap9dj alkoholowy
Przystawka Camembert smazony
gorgca
Zupa Krem z burakoéw

Turbot smazony,
Danie gtéwne | surowka z kiszonej
kapusty

Deser Tort Sachera
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Tabela 2. Karta zamoéwienia Goscia 2

. Proponowany Proponowany
ateily el dodatek napdj alkoholowy
erystawka Terrina z tososia
zimna
Zupa Rosot

Stek wotowy, bukiet

Danie gtéwne
gotowanych warzyw

Deser Deser lodowy
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