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Nazwa kwalifikacji: Prowadzenie produkcji rolniczej
Oznaczenie arkusza: ROL.04-01-26.01-SG

Symbol kwalifikacji: ROL.04
Numer zadania: 01
Wersja arkusza: SG

Kod osrodka

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Godzina rozpoczecia egzaminu

EGZAMIN ZAWODOWY
Rok 2026
ZASADY OCENIANIA | KARTY OCENY

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

PODSTAWA PROGRAMOWA
2019
Wypetnia egzaminator
Numer PESEL zdajgcego* star':lcgjvr\riflia**

Dzien

Miesigc

Rok

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé
** na podstawie danych wpisanych przez zdajgcego na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego

Wiecej materialéw na stronie https://www.Testy.EgzaminZawodowy.info
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Egzaminatorze!
- Oceniaj prace zdajacych rzetelnie i z zaangazowaniem. Dokumentuj wyniki oceny.
- Stosuj przyjete zasady oceniania w sposob obiektywny.

- Jezeli zdajacy, wykonujgc zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pozgdane rezultaty uzyskuje w inny sposob niz uwzgledniony
w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwigzanie, ale zgodnie ze sztukg w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami
zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, ze zasady oceniania nie przewidujg zaistniatej sytuacji, przekaz niezwtocznie w formie
pisemnej notatki do Przewodniczgcego Zespotu Egzaminacyjnego z prosbg o przekazanie jej do Okregowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka
moze by¢ sporzgdzona odrecznie w trybie roboczym.

- Informuj przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego o wszystkich nieprawidtowosciach zaistniatych w trakcie egzaminu, w tym w szczegdlnosci
0 naruszeniach przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy i o podejrzeniach niesamodzielnosci w wykonaniu zadania przez zdajgcego.
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Numer
stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1: Zapotrzebowanie na pasze dla 30 sztuk kréw mlecznych na okres zywienia zimowego (Tabela 1)

wpisane w pozycji: (nalezy rowniez uznaé kazdy poprawny wynik zapisany z inng jednostka)

1 |Kiszonka z kukurydzy w kolumnie Zapotrzebowanie na pasze dla 30 sztuk kréw na okres 200 dni [kg]: 150 000

Kiszonka z kukurydzy w kolumnie Zapotrzebowanie ogétem razem z rezerwg [dt]: 1 950

Sianokiszonka z traw w kolumnie Zapotrzebowanie na pasze dla 30 sztuk kréw na okres 200 dni [kg]: 60 000

Sianokiszonka z traw w kolumnie Zapotrzebowanie ogdtem razem z rezerwg [dt]: 720

Siano tgkowe w kolumnie Zapotrzebowanie na pasze dla 30 sztuk kréw na okres 200 dni [kg]: 24 000

Siano tgkowe w kolumnie Zapotrzebowanie ogdtem razem z rezerwg [dt]: 264

Pasza tresciwa w kolumnie Zapotrzebowanie na pasze dla 30 sztuk krow na okres 200 dni [kg]: 18 000

O N[Ol WOW|DN

Pasza tresciwa w kolumnie Zapotrzebowanie ogotem razem z rezerwg [dt]: 189

Rezultat 2: Typy hal udojowych (Tabela 2)

wpisane w pozycji:

1 |1 w kolumnie Typ hali udojowej: rybia os¢

2 |2 w kolumnie Typ hali udojowej: karuzela (lub karuzelowy)

3 |3 w kolumnie Typ hali udojowej: bok w bok
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Numer
stanowiska

Rezultat 3: Ocena organoleptyczna kiszonek z kukurydzy i okreslenie ich jakosci (Tabela 3)

wpisane w pozycji:

1

Zapach Kiszonki nr 1 w kolumnie Wtasciwosci kiszonki i kolumnie Liczba punktéw: zgodna ze stanem faktycznym i kluczem
krélewieckim

Smak Kiszonki nr 1 w kolumnie Wtasciwosci kiszonki i kolumnie Liczba punktéw: zgodna ze stanem faktycznym i kluczem

2 |krolewieckim

3 Barwa Kiszonki nr 1 w kolumnie Witasciwosci kiszonki i kolumnie Liczba punktow: zgodna ze stanem faktycznym i kluczem
krélewieckim

4 Struktura Kiszonki nr 1 w kolumnie Witasciwosci kiszonki i kolumnie Liczba punktow: zgodna ze stanem faktycznym i kluczem
krélewieckim

5 Ocena jakosci kiszonki wynikajgca z sumy punktéw Kiszonki nr 1 w kolumnie Liczba punktéw: zgodna ze stanem faktycznym
i kluczem krolewieckim

6 Zapach Kiszonki nr 2 w kolumnie Wtasciwosci kiszonki i kolumnie Liczba punktéw: zgodna ze stanem faktycznym i kluczem
krolewieckim

7 Smak Kiszonki nr 2 w kolumnie Witasciwosci kiszonki i kolumnie Liczba punktéw: zgodna ze stanem faktycznym i kluczem
krolewieckim

8 Barwa Kiszonki nr 2 w kolumnie Witasciwosci kiszonki i kolumnie Liczba punktow: zgodna ze stanem faktycznym i kluczem
krélewieckim

9 Struktura Kiszonki nr 2 w kolumnie Witasciwosci kiszonki i kolumnie Liczba punktow: zgodna ze stanem faktycznym i kluczem
krélewieckim

10 Ocena jakosci kiszonki wynikajgca z sumy punktéw Kiszonki nr 2 w kolumnie Liczba punktéw: zgodna ze stanem faktycznym

i kluczem krolewieckim

Rezultat 4: Zatozone kolczyki w matzowinach usznych cielecia

1

Kolczyki zatozone w obu matzowinach usznych

Kolczyk zatozony w srodkowej czesci matzowiny ucha prawego

Kolczyk zatozony w srodkowej czesci matzowiny ucha lewego

Czes¢ zehska kolczyka zatozona na wewnetrznej stronie matzowiny ucha prawego

2
3
4
5

Czes¢ zenska kolczyka zatozona na wewnetrznej stronie matzowiny ucha lewego
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Przebieg 1: Przebieg kolczykowania cielecia

Zdajgcy:

1

wykonat dezynfekcje igty kolczykownicy

umiescit kolczyki w kolczykownicy, a nastepnie lekko Scisnat, aby sprawdzi¢ czy trzpien czesci meskiej kolczyka prawidtowo
trafia w otwor czesci zenskiej

zdezynfekowat miejsca zatozenia kolczykow

zakolczykowat ucho prawe jednym sprawnym ruchem

zakolczykowat ucho lewe jednym sprawnym ruchem

pokrecit w prawo i lewo kolczykami po ich zatozeniu

N oo |~ W

zachowat porzadek na stanowisku pracy

Egzaminator

imie i nazwisko data i czytelny podpis

Wiecej materialow na stro%tﬁgtgm gtv.quaminZawodowv.info






