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CENTRALNA EGZAMIN ZAWODOWY
KOMISJA Rok 2026
EGZAMINACYJNA ZASADY OCENIANIA | KARTY OCENY

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Uktad graficzny © CKE 2025

Nazwa kwalifikacji: Produkcja wyrobéw spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen
Oznaczenie arkusza: SPC.02-01-26.01-SG
Symbol kwalifikacji: SPC.02

O PODSTAWA PROGRAMOWA
Numer zadania: 01
Wersja arkusza: SG 2019
Wypetnia egzaminator
Kod os$rodka Z Numer PESEL zdajgcego* star':lcgjvr\riflia**

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzienn Miesigc Rok

Godzina rozpoczecia egzaminu

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé
** na podstawie danych wpisanych przez zdajgcego na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego
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Egzaminatorze!
- Oceniaj prace zdajacych rzetelnie i z zaangazowaniem. Dokumentuj wyniki oceny.
- Stosuj przyjete zasady oceniania w sposob obiektywny.

- Jezeli zdajacy, wykonujgc zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pozgdane rezultaty uzyskuje w inny sposob niz uwzgledniony
w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwigzanie, ale zgodnie ze sztukg w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami
zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, ze zasady oceniania nie przewidujg zaistniatej sytuacji, przekaz niezwtocznie w formie
pisemnej notatki do Przewodniczgcego Zespotu Egzaminacyjnego z prosbg o przekazanie jej do Okregowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka
moze by¢ sporzgdzona odrecznie w trybie roboczym.

- Informuj przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego o wszystkich nieprawidtowosciach zaistniatych w trakcie egzaminu, w tym w szczegdlnosci
0 naruszeniach przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy i o podejrzeniach niesamodzielnosci w wykonaniu zadania przez zdajgcego.

Wiecej materialow na stro%tﬁgtgm gtv.quaminZawodowv.info




Plik pobrany ze strony https://www.Testy.EgzaminZawodowy.info

Numer
stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1: Zapotrzebowanie na opakowania do produkciji 2,5 ton mrozonych talarkéw ziemniaczanych

W tabeli 1 w kolumnie Liczba zapisane:

1

folie z nadrukiem [szt.]: 2500

2

kartony [szt.]: 125

3

palety [szt.]: 5

Rezultat 2: Wykaz maszyn/urzadzen wykorzystywanych na wybranych etapach technologicznych produkcji mrozonych talarkéw
ziemniaczanych z parametrami pracy

W tabeli 2 zapisane:

1

w wierszu: Przygotowanie ziemniakow - obieranie; w kolumnie: Wykorzystywana maszyna/urzadzenie: obieraczka parowa

2

w wierszu: Przygotowanie ziemniakow - obieranie; w kolumnie: Parametry pracy maszyny/urzgdzenia: ciSnienie pary wodne;j
0,6 + 0,9 MPa, czas 5 + 70 sekund

w wierszu: Blanszowanie; w kolumnie: Wykorzystywana maszyna/urzadzenie: blanszownik tasmowy

w wierszu: Blanszowanie; w kolumnie: Parametry pracy maszyny/urzgdzenia: czas 7 + 12 minut, temperatura wody 55 + 60 °C

w wierszu: Osuszanie; w kolumnie: Wykorzystywana maszyna/urzgdzenie: suszarka tunelowa

w wierszu: Osuszanie; w kolumnie: Parametry pracy maszyny/urzadzenia: czas 5 + 10 minut, temperatura powietrza ok. 65 °
C, wilgotnos¢ powietrza ok. 60 %

w wierszu: Podsmazanie; w kolumnie: Wykorzystywana maszyna/urzgdzenie: smazalnik przelotowy

w wierszu: Podsmazanie; w kolumnie: Parametry pracy maszyny/urzadzenia: czas 1 + 2 minuty, temperatura oleju 180 °C

w wierszu: Chtodzenie i zamrazanie; w kolumnie: Wykorzystywana maszyna/urzgdzenie: zamrazarka tunelowa

10

w wierszu: Chtodzenie i zamrazanie; w kolumnie: Parametry pracy maszyny/urzadzenia: czas 10 + 20 minut, temperatura
powietrza -30+ -40 °C
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stanowiska

Rezultat 3: Karta pracy smazalnika elektrycznego cisnieniowego ABC DE 123

W tabeli 3 zapisane:

1 |nazwa maszyny/urzgdzenia: smazalnik elektryczny cisnieniowy ABC DE 123

2 |przeznaczenie maszyny/urzadzenia: do smazenia produktéw miesnych, ziemniaczanych i warzywnych

charakterystyka techniczna: zapisane przynajmniej 3 parametry charakterystyczne dla pracy smazalnika z wymienionych:
3 |wymiary 400x650x1000 mm, pojemnos¢ komory smazalniczej 12 |, maksymalna wielkos¢ wsadu 2,5+3,0 kg, temperatura
pracy 150 + 180 °C, napiecie zasilania 400 V, waga 57 kg

warunki bezpiecznej pracy urzadzenia: zapisane przynajmniej 2 warunki z wymienionych: temperatura pomieszczenia pracy
4 115 + 30 °C, dobra wentylacja pomieszczenia pracy, odlegtos¢ ustawienia smazalnika co najmniej 20 cm od innych urzgdzen.
ustawienie smazalnika w odlegtosci co najmniej 10 cm do Scian, zamontowany wytgcznik zabezpieczajgcy

5 zagrozenia dla obstugujgcego pracownika: zapisane 2 zagrozenia wynikajgce z niewtasciwej obstugi lub niesprawnosci
smazalnika: porazenie prgdem, poparzenie
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stanowiska

Przebieg 1: Obstuga maszyny/urzadzenia znajdujgcego sie na stanowisku egzaminacyjnym

Zdajgcy:

, przed uruchomieniem maszyny/urzadzenia sprawdzit jej czystos¢, kompletnosc¢ i prawidtowos¢ ztozenia, zapoznat sie
z instrukcjg obstugi

2 |przed uruchomieniem maszyny/urzgdzenia podtgczyt jg do wymaganej instalacji np. elektrycznej, wodnej, innej

3 |napetnit urzadzenie/maszyne surowcem/potproduktem zgodnie z zasadami bhp, GHP i GMP

4 |samodzielnie uruchomit maszyne/urzgdzenie przestrzegajgc zasad bhp i instrukcji obstugi

5 kontrolowat parametry pracy maszyny/urzadzenia (np. predkos¢ obrotéw, czas pracy), poprzez obserwacje lub pomiary
dodatkowym sprzetem kontrolno-pomiarowym lub stanowigcym wyposazenie maszyny/urzgdzenia (np. termometr, manometr)

6 |wytaczyt maszyne/urzgdzenie po wykonaniu czynnosci technologicznych, zgodnie z instrukcjg obstugi

7 wykonywat czynnos$ci w ubraniu roboczym zgodnym z wymogami higienicznymi: bluza, spodnie (fartuch), nakrycie gtowy,
umyt rece przed wykonywaniem czynnosci technologicznych

8 zachowat czysto$¢ na stanowisku pracy np. nie stwarzat zagrozenia zanieczyszczenia produktu, na biezgco porzadkowat
stanowisko

9 |samodzielnie roztozyt maszyne/urzgdzenie i umyt/oczyscit jg zgodnie z instrukcjg obstugi

10 uporzgdkowat stanowisko pracy po wykonaniu zadania, uzywany sprzet odtozyt na miejsce magazynowania, niewykorzystane
surowce zabezpieczyt w miejscu magazynowania

B QZamMiNator .. e e ettt nas

imie i nazwisko data i czytelny podpis
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